
SNACKS

RED CHILI + LIME PISTACHIOS	���������������������������������������������������� 5

HOUSEMADE MARINATED OLIVES	���������������������������������������������������� 6

HOUSEMADE CHIPS + SALSA	������������������������������������������������������ 6

HOUSEMADE PITA + HUMMUS	������������������������������������������������������ 7

COCKTAILS

RANCH WATER	����������������������������������������������������������������� 12
arette blanco, sparkling water, lime 
+2 sub rey campero espadín 
KING’S MARGARITA	������������������������������������������������������������� 13
arette blanco, naranja orange liqueur, lime
+2 sub rey campero espadín or onó sotol 
LA REINA	�������������������������������������������������������������������� 15
rey campero espadín, lunazul reposado, agua de jamaica, lime, ginger syrup
LA ULTIMA PALABRA	����������������������������������������������������������� 15
rey campero espadín, dolin génépy, lazzaroni maraschino, lime
GRACIAS MADRE	��������������������������������������������������������������� 13
madre mezcal espadín, cardamaro vino amaro, amaro antico noveis 
THE ROOT WORD	��������������������������������������������������������������� 15
sfumato rabarbaro amaro, grapefruit, rey campero espadín, lemon, demerara
BONAL AND BOURBON	����������������������������������������������������������� 14
old forester bourbon, bonal, pierre ferrand curacao, caradmom bitters
+sub mezcal

L A  R E I N A

SPIRIT FREE

ALL ROADS LEAD HOME	�������������������������������������������������������������11
hemp & root ‘the pathfinder’ amaro, lemon bitters, tonic
ELDER SPICE	�������������������������������������������������������������������� 11
seedlip ‘spice’, elderflower tonic, cinnamon
LAGUNITAS IPNA	������������������������������������������������������������������ 6
hoppy non-alcoholic brew



L A  R E I N A

WINE

CABERNET SAUVIGNON................ 14/45
camp, sonoma county, ca

TEMPRANILLO......................12/38
larchago, rioja, sp

CHENIN BLANC...................... 14/45
‘p’tit blanc’, domaine des sablonnettes, 
loire valley, fr

SAUVIGNON BLANC................... 14/45
paysan, monterey county, ca, certified 
organic

ROSÉ.............................. 15/45
bernard baudry, 100% cabernet franc, 
loire / chinon, fr 

BLANC DE BLANC.................... 13/40
simonet, 100% ugni blanc, fr

PROSECCO.......................... 13/40
nao nis, friuli, it 

ORANGE............................ 14/45
‘jamón jamón’, rogue vine, itata valley, 
chile

SAKE (6OZ)

SHIBATA “BLACK” JUNMAI GINJO.......... 16
junmai ginjo, hokkaido. ginpu, SMV -3, 
served chilled. 

WIND OF THE WOODS “KAZE NO MORI”...... 16
junmai muroka nama genshu, nara. 
akitsuho, SMV +2 to +3, served chilled. 

BOTTLES + CANS

MODELO ESPECIAL.......................5

MONTUCKY COLD SNACK...................5

PACÍFICO..............................5

ROTATING IPA...........................7

AMBER.................................6

ROTATING SEASONAL....................6-8

KOLSCH................................7

ROTATING BOW & ARROW..................8

ROTATING FENCELINE CIDER...............8

*three drink maximum


