
SNACKS

RED CHILI + LIME PISTACHIOS	���������������������������������������������������� 5
HOUSEMADE MARINATED OLIVES	���������������������������������������������������� 6
HOUSEMADE CHIPS + SALSA	������������������������������������������������������ 6
HOUSEMADE PITA + HUMMUS	������������������������������������������������������ 7

COCKTAILS

RANCH WATER	����������������������������������������������������������������� 12
arette blanco, sparkling water, lime 
+2 sub rey campero espadín 
KING’S MARGARITA	������������������������������������������������������������� 13
arette blanco, naranja orange liqueur, lime
+2 sub rey campero espadín or onó sotol 
LA REINA	�������������������������������������������������������������������� 15
rey campero espadín, lunazul reposado, agua de jamaica, lime, ginger syrup
LA ULTIMA PALABRA	����������������������������������������������������������� 15
rey campero espadín, dolin génépy, lazzaroni maraschino, lime
GRACIAS MADRE	��������������������������������������������������������������� 13
madre mezcal espadín, cardamaro vino amaro, amaro antico noveis 
THE ROOT WORD	��������������������������������������������������������������� 15
sfumato rabarbaro amaro, grapefruit, rey campero espadín, lemon, demerara
THE COURT	������������������������������������������������������������������� 14
old forester bourbon, bonal, luxardo maraschino, orange bitters

SPIRIT FREE

EVENING AMERICANO	����������������������������������������������������������� 11

L A  R E I N A

hemp & root ‘the pathfinder’ amaro, ritual zero proof gin, sparkling water, 
peychaud’s bitters
THIS SIDE.................................................................... 11
ritual zero proof gin, mint, lemon, simple syrup 
LAGUNITAS IPNA	��������������������������������������������������������������� 6
hoppy non-alcoholic brew



L A  R E I N A

WINE

RED BLEND............................ 15
les lunes, ‘cosmic blend’, CA

TEMPRANILLO.........................12
larchago, rioja, SP

CHENIN BLANC......................... 14
domaine des sablonnettes, ‘p’tit blanc’, 
loire valley, FR

SAUVIGNON BLANC...................... 14
paysan, monterey county, CA

ROSÉ................................. 13
domaine rimbert, ‘le petit cochon 
bronzé’, FR

BLANC DE BLANC....................... 13
simonet, 100% ugni blanc, FR

PROSECCO............................. 13
col di luna, ‘flora’, treviso, IT

ROTATING ORANGE................... 13-15

SAKE (6OZ)

SHIBATA “BLACK” JUNMAI GINJO.......... 16
junmai ginjo, hokkaido. ginpu, SMV -3, 
served chilled. 

WIND OF THE WOODS “KAZE NO MORI”...... 16
junmai muroka nama genshu, nara. 
akitsuho, SMV +2 to +3, served chilled. 

BOTTLES + CANS

MODELO ESPECIAL.......................5

MONTUCKY COLD SNACK...................5

PACÍFICO..............................5

ROTATING IPA...........................7

AMBER.................................6

KOLSCH................................7
gluten removed

ROTATING BOW & ARROW..................8

ROTATING FENCELINE CIDER...............8

+ $0.50 SUERO (SALT & LIME JUICE)
+ $1 MICHELADA 
add to beer of choice. we recommend 
pacífico, modelo, or kolsch for gluten 
free

*three drink maximum


